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SÜDTIROL DOC - 2019

B E R G
P I N OT  B L A N C

VINIFIKATION:
Ernte in Kleinkiste mit manueller Selektion im Weinberg. Die Trauben werden 
entrappt und gequetscht und mit geringem Druck schonend abgepresst. Keine 
Klärung des Mostes, Spontangärung zu 100% in Tonneaux. Ausbau auf der 
Grobhefe für gut ein Jahr, Füllung im Mai 2019, anschließend mindestens 6 
Monate Flaschenreife.

VERKOSTUNG:
kräftige strohgelbe Farbe mit grünen Reflexen, nussige Aromen mit intensiver 
exotischer Frucht, wie Mango, Banane und Melone und fein unterlegte röstige 
Aromen vom Holzausbau. 
Sehr langanhaltendes, samtiges, frisches und elegantes Mundgefühl.

SPEISENEMPFEHLUNG:
Ein idealer Begleiter der italienischen Pastaküche und Fischgerichten. Kombi-
niert sich auch sehr gut zu originaltypischen Gerichten, wie Schlutzkrapfen 
und Spinatspatzlen.

Dieses ist der erste Weißburgunder Riserva den wir als Weingut produzieren. 

PRÄMIERUNG:

2015 2 Gläser Gambero Rosso 2017, Vini d´Italia

2016 2 Gläser Gambero Rosso 2018, Vini d´Italia 
 88 Punkte Wein-Plus.eu 
 90 Punkte Falstaff Wein Guide 2018/19

2017 88 Punkte Wein-Plus.eu 
 90 Punkte Faalstaff Weine Guide 2019/20 
 Gold The WineHunter

REBSORTE: 100% Weissburgunder, verschiedene Klone

ALTER DER REBSTÖCKE: 10 Jahre

ERZIEHUNG: Guyot

LAGE: auf 500-550 m Meereshöhe, 
 an einem reinen Osthang mit 35% Hangneigung

BÖDEN: kalkhaltiger Boden mit Lehm- und Porphyr-Beimengungen

ERTRAG PRO HEKTAR: 7.000 kg

LAGERUNGSFÄHIGKEIT: 6 - 10 Jahre

SERVIERTEMPERATUR: 10 – 12 °C

ANALYSEWERTE: Vol% Alk: 14,0 Gesamtsäure: 6,1 
 pH-Wert: 3,3 Restzucker g/l: 2,3


